
 
 

 
 

 
Chocolat râpé 
 

Stockage:  
frais (18° C au maximum), à l'abri de la lumière, s ec 
humidité relative de l'air: 60 % au maximum 

WRS Chocolat blanc râpé 
au moins 35 % de cacao 

Pour décorer et arômatiser les crèmes glacées, la 
pâtisserie fine, les biscuits, les pralinés, les desserts. 

 

 
 

 
 
SRG Chocolat râpé, gros 

au moins 55 % de cacao 

SRF Chocolat râpé, fin 
au moins 55 % de cacao 

Pour garnir les gâteaux, biscuits et pour décorer et arômatiser les 
crèmes glacées, crème glacée "Stracciatella", pâtisseries fines, 
crèmes desserts, etc. 

 
 
 

 

 
 

Halbfabrikate für die süße Branche 
 

KONDIMA Engelhardt GmbH & Co KG 
Stösserstraße 17-19, D-76185 Karlsruhe 

 
Telefon (07 21) 5 59 96-0 · Fax (07 21) 5 59 96-77 


